Pglsepizza

Deig: Y2 pk gjeer
2 ss olje/ sm. margarin
1% dl vatn

Smelt margarinen, set parvnav til side og hav
vvatnet. Kontroller at veskaw how rett
temperatwr (37°C) og bland i gjeeresv

Y5 ts salt
oml. 3,5 dl kveitemjgl

Bland saltet v mjplet og hov det meste av

blandinga i det vite . Ror godt soumanv
med et brei sleiv til deigew er smidig og
glatt og akkurat slipp bakebollen.

Kjevl ut deigen, brett kanten litt inn og hev i 15 min.

Fyll: Tomatpuré
middagspalse
Purre

1-2 tomater

reven kvitost
pizzakrydder

200 - 225° C
tid: oml. 15 min

- Skrell pelsav og del dew U smav terningaor.
- Skjcer opp pwre pa langs og skyll godi!

Del pwrresw i sma skiver.
Lapurren suwre Utt pav steikjeparnvnov.

- Skylj tomaten, del hauwv i tynne skiver

- Riv kvitosten fink pav rakostjernet
- Fordel fylet jammnt utover pigzo-

botnen nav denwne er ferdig hevou
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